
LA FLAMBÉE
BAR HOUSE - COCKTAIL - CHAMPAGNE





Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LES BOISSONS SANS ALCOOL

Sirops à l’eau  3.00
Fraise, Grenadine, Citron doux, Cassis, Pêche, Orange, Orgeat,
Menthe, Anis, Myrtilles, Kiwi, Framboise
Strawberry, Grenadine, Lemon, Blackcurrant, Peach, Orange, Orgeat,
Mint, Anise, Blueberry, Kiwi, Raspberry

Jus de fruits Pago       20 cl  4.70
Orange, Banane, Ananas, Tomate, Pomme, Abricot, Fraise
Orange, Banana, Pineapple, Tomatoe, Apple, Apricot

Nectars de fruits Alain Milliat     33 cl  7.00
Pêche de Vigne, Tomate de Marmande, Raisin blanc Chardonnay
Vine Peach, Marmande Tomato, Chardonnay White Grape

THÉS GLACÉS
Lipton Ice Tea Pêche      25 cl 5.10
Thé glacé “Brasserie Savoyade“ BIO    33 cl 6.10
Arizona Thé blanc & Myrtilles     50 cl  7.00
Arizona Thé vert & Miel      50 cl  7.00

FRUITS PRESSÉS
Orange / Citron / Pamplemousse  5.30

SODAS
Coca-Cola        33 cl  5.40
Coca-Cola Zéro       33 cl  5.60
Orangina        25 cl  5.40
Fanta, Sprite        33 cl  5.90
Schweppes Tonic       25 cl  5.00
Schweppes Ginger Ale      20 cl  7.00
Schweppes Agrumes       25 cl  5.30
Limonade        25 cl  4.00
Limonade “Brasserie Savoyarde” BIO    33 cl  6.10

EAUX MINÉRALES
Evian / Badoit / San Pellegrino     50 cl  4.20
Evian / Badoit / San Pellegrino                100 cl  5.00
Vittel         25 cl  4.00
Perrier         33 cl  4.90



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LES CAFÉS ET BOISSONS CHAUDES

CAFÉS
Expresso  3.20
Décaféiné  3.20
Double expresso 4.50
Café au lait 4.50
Café crème  4.50
Cappucino  4.50
Café Viennois  4.60

Cafés Latte  4.40
Caramel, Chocolat Noir, Gingembre, Noix de Macadamia, Vanille
Caramel, Dark Chocolate, Ginger, Macadamia Nut, Vanilla

CHOCOLATS
Chocolat chaud  4.00
Chocolat Viennois  4.60

THÉS
Notre Sélection de Thés Pagès BIO  4.00
Thé vert à la menthe 
Thé vert Jasmin
Thé Vert 
Thé noir parfumé vanille Madagascar
Thé noir Earl Grey
Thé noir parfumé fruits rouges
Thé noir Ceylan 
Thé Noir Rooibos, Orange, Cacao, Epices

Notre sélection d’infusions Pagès BIO  4.00
Verveine, Menthe, Hibiscus, Eglantier, Camomille, Feuilles d’Oranger, Pomme, Cannelle, Miel
Verbena, Mint, Hibiscus Rosehip, Chamomile, Orange Leaves, Apple, Cinnamon, Honey

VINS
Vin chaud  4.40



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

UNE ENVIE DE BIÈRE ?

              À LA PRESSION      25 CL           50 CL
La Brasserie du Mont Blanc

Cristal du Mont Blanc (Savoie)  4.60             8.80
La Blanche du Mont Blanc (Savoie)  5.40           10.40
La Rousse du Mont Blanc (Savoie)   5.90            11.60
Picon Bière               4.90

        BIÈRES FRANÇAISES  33 CL
1664  6.70
Kronenbourg Pur Malt (Bière sans alcool)  5.30

            BIÈRES LOCALES  33 CL

LA BRASSERIE DU MONT-BLANC - BIÈRE ARTISANALE SAVOIE
La Blonde (Bière de dégustation riche, ronde)  7.80

LES BRASSEURS SAVOYARDS - BIÈRE ARTISANALE SAVOIE BIO
La Blonde (Douce, subtile, bière fruitée)  6.80
La Brune (Sombre, notes de café et chocolat)  7.00
La Génépi (Généreuse et rafraîchissante)  6.80
La Nonne “IPA”  (Délicate, peu amère, profil herbacé)  8.50

LA BRASSERIE LA FURIEUSE - BIÈRE ARTISANALE ISÈRE
La Furie (Bière blonde rafraîchissante et fruitée)  8.00
La Furtive (Bière blanche légère et citronnée)  8.00

              BIÈRES BELGES  33CL

La Chouffe (Brasserie d’Achouffe)  7.00
Leffe blonde  7.20
Averbode (Bière d’abbaye fruitée)  7.50



Contenance de la verrerie : Apéritifs, alcools, digestifs, whiskies 4 cl / Anis 2 cl

SÉLECTION D’APÉRITIFS
ET D’ALCOOLS

Kir savoyard  4.30
Cassis, Framboise, Pêche, Mûre, Fraise, Châtaigne, Myrtilles
Blackcurrant,Raspberry,Peach,Blackberry,Wild strawberry, Chesnut

Spritz (Apérol, Prosecco, eau gazeuse)  6.50
Porto blanc 5.20
Pimm’s  5.20
Porto Rouge “Tawny“ Maison Burmester  6.20
Porto Rouge “BIN 27“ Maison Fonseca  7.50
Porto Rouge “10 ans“ Maison Fonseca  11.00
Pineau des Charentes  5.00
Suze  5.00

ANIS
Pastis 51  4.70
Ricard  4.70
Berger blanc  4.70

VERMOUTHS 
Martini rouge  5.50
Martini blanc  5.50
Campari  5.50

GINS
Gordon’s  9.00
Tanqueray (Ecosse)  11.20
Bombay Sapphire (G.B)  11.20
Balthazar (France)  12.50
Gin Mare (Espagne)  12.50
Hendrick’s (Ecosse) 12.50
The Botanist (Ecosse)  12.50
Filler’s (Belgique)  13.00
Brockmans Premium (G.B.)  14.00

VODKAS
Smirnoff (Russie)  9.00
Vertical (France)  9.00
Zubrowka (Pologne)  9.60
Bering Rock (France)  13.00
Belvédère “Pure“ (Pologne)  12.60
Belvédère “Non Filtrée“ (Pologne)  13.50
Belvédère “Citrus“ ou “Bloody Mary“ (Pologne)  13.50



TEQUILAS & MEZCAL
Tequila El Viejito  9.00
Tequila Don Julio “Reposado“  14.00
Mezcal “Los Siete Misterios“  14.00

RHUMS
Havana Club “Anejo 3 ans“ (Cuba)  9.00
Havana Club “Anejo 7 ans“ (Cuba)  11.50
Havana Club “Séleccion de Maestros” (Cuba)  14.50
Pacto Navio “Fût de Sauternes” (Cuba)  13.00
Captain Morgan (Caraïbes)  8.80
Pampero Especial  8.80
Clément (Martinique) 9.00
Clément Ambré (Martinique)  9.00
Clément “Spécial X.O.“ (Martinique)  18.00
Diplomatico Hors d’Age “Réserva Exclusiva“ (Vénézuela) 13.10
Père Labat (Guadeloupe)  11.00
Kraken (Dark spiced rhum – Iles Vierges)  12.00
Pyrat “X.O. Réserve“ (Caraïbes)  14.00
Millonario “Solera 15 ans“ (Pérou)  14.00
Ron Zacapa “23 an“ (Guatemala)  14.50
Mount Gay “Eclipse“ (La Barbade)  11.00
Mount Gay “Black Barrel“ (La Barbade)  12.00
Rhum arrangé “Les sept Mers“ (Ananas / Citron – Gingembre) 9.00

Supplément Jus de fruits et soda  2.50
Extra charge for fruit juice and soda

Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LIQUEURS
Soho (à base de litchi)  8.80
Malibu (à base de noix de coco)  8.80

Supplément Jus de fruits et sodas  2.50
Extra charge for fruit juice and soda 

WHISKIES
Scotch Blended Whisky J.B  9.00
Scotch Blended Johnny Walker Black Label 12 ans (Ecosse)  10.80
Single Malt Cardhu “Amber Rock“ (Ecosse-Speyside) 12.00
Single Malt Talisker “Port Ruigh“ (Ecosse-Ile de Skye) 14.00
Single Malt Knockando 12 ans (Ecosse-Speyside)  12.80
Single Malt Cragganmore 12 ans (Ecosse-Speyside)  13.00
Single Malt Lagavulin 16 ans (Ecosse-Islay)  16.00
Single Malt Caol Ila “Moch“ (Ecosse-Islay)  13.00
Single Malt Ardberg 10 ans (Ecosse-Islay)  14.50
Single Malt Oban 14 ans (Ecosse-Highlands)  15.50
Glenmorangie “Nectar Or“ 12 ans Fût Sauternes (Ecosse - Highlands)              15.50
Glenmorangie “Lasanta“ 12 ans Fût de Sherry (Ecosse - Highlands)  15.00
Irish Whiskey Jameson (Ireland)  9.00
Whiskey Jack Daniel’s N°7 (USA)  9.30
Bourbon Bulleit (USA)  10.80
American Whiskey Bulleit 95 Rye (USA)  12.80
Whisky Nikka “Coffey Grain” (Japon)  15.00



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LA CARTE DES COCKTAILS

SANS ALCOOL
Virgin Colada  9.30
Jus d’ananas, crème de coco
Pineapple juice, coconut cream

Canadien  9.30
Jus de pommes et de citron, sirop d’érable
Apple and lemon juice, maple syrup

Savoyard   9.30
Jus d’orange, abricot, banane, sirop de fraise
Orange juice, apricot, banana, strawberry syrup

Palafour  9.30
Jus de fruits exotiques, mangue, citron
Exotic fruit juice, mango, lemon juice

Fruit Punch  9.30
Jus d’orange, ananas, citron, sirop grenadine
Orange juice, pineapple, lemon, grenadine syrup

Virgin Mojito  9.30
Feuilles de menthe, sucre de canne, Perrier
Mint leaves, cane sugar, Perrier

AU RETOUR DU SKI
Chocolat Aromatisé  7.00
Chocolat chaud avec au choix : Amaretto, Bailey’s, Grand Marnier, Chartreuse Jaune
Hot chocolate with either: Amaretto, Bailey’s, Grand Marnier, Yellow Chartreuse

Grog  9.10
Thé noir, jus de citron, miel et cannelle, rhum ambré
Black tea, lemon juice, honey and cinnamon, amber rum

Café Alpin 6.20
Café, sucre de canne, Génépi, chantilly
Coffee, cane sugar, Génépi, whipped cream

Black Diamond  7.30
Café, liqueur cacao brun, rhum blanc
Coffee, brown cocoa liquor, white rum

LE SOIR, AU COIN DU FEU
Cointreau Fizz  12.50
Cointreau, jus de citron, Perrier
Cointreau, lemon juice, Perrier

Irish Coffee  9.70
Whisky irlandais, café expresso, sirop de sucre de canne, crème
Irish whiskey, espresso coffee, cane sugar syrup, cream

Black Russian  12.50
Vodka, liqueur de café Kahlua
Vodka, Kahlua coffee liqueur



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LES SHORTS DRINKS

À LA VODKA
Cosmopolitan  13.50
Vodka, Grand Marnier, jus de cranberry et de citron vert
Vodka, Grand Marnier, cranberry and lime juice

Strawberry Kamikaze  13.50
Vodka, Triple Sec, sirop de fraise, jus de citron
Vodka, Triple Sec, strawberry syrup, lemon juice

Mademoiselle s’amuse  12.50
Vodka, jus de fraise, jus de banane
Vodka, strawberry juice, banana juice

AU RHUM
Ti Punch  12.50
Rhum blanc agricole, jus de citron vert, sirop de sucre de canne
Agricultural White Rum, lime juice, cane sugar syrup

Daïquiri  12.50
Rhum blanc, jus de citron, sucre de canne liquide
White rum, lemon juice, liquid cane sugar

Délice des Îles  13.00
Rhum blanc, liqueur de fraises, jus d’ananas et de citron vert
White rum, strawberry liqueur, pineapple and lime juice

AU GIN 
Dry Martini  12.50
Gin, Martini Extra Dry
Gin, Martini Extra Dry

Gimlet  12.50
Gin, jus de citron vert, sirop de sucre de canne
Gin, lime juice, cane sugar syrup

Peppermint Fizz  13.50
Gin, Get 27, jus de citron, limonade
Gin, Get 27, Lemon Juice, Lemonade

Sex Appeal  13.50
Gin, Malibu, jus de cranberry, jus de fraise
Gin, Malibu, cranberry juice, strawberry juice

À LA TEQUILA
Ours Blanc  13.50
Tequila, liqueur banane, Amaretto, jus citron, crème fraîche liquide
Tequila, banana liqueur, Amaretto, lemon juice, fresh cream

Cazador  13.50
Tequila, liqueur Chambord, jus de citron vert, sucre de canne
Tequila, Chambord liqueur, lime juice, cane sugar



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

AUX AUTRES ALCOOLS
Caipirinha  12.50
Cachaça, citron vert, sirop de sucre de canne
Cachaça, lime, sugar cane syrup

Caipirinha Ananas  12.50
Cachaça, jus d’ananas et de citron vert, sirop de caramel et sucre de canne
Cachaça, pineapple and lime juice, caramel syrup and cane sugar

Angel  12.50
Cachaça, liqueur de vanille, jus de citron, sirop de rose
Cachaça, vanilla liqueur, lemon juice, rose syrup

COCKTAILS AU CHAMPAGNE
Paris Paris  14.50
Rhum blanc, jus de fraises, feuilles de menthe, champagne
White rum, strawberry juice, mint leaves, champagne

Cosmo Royal  14.50
Cointreau, Vodka, Triple sec, jus de cranberry, Citron vert, Champagne
Cointreau, Vodka, Triple sec, Cranberry juice, Lime, Champagne

Vie en rose  14.00
Crème de framboise, Gin, champagne
Raspberry cream, Gin, champagne

Tendre Bisou  14.00
Crème de griotte, jus de fraise, champagne
Cream of sour cherry, strawberry juice, champagne

Passoa Rossini  14.50
Passoa passion, jus de fraise, champagne
Passoa passion, strawberry juice, champagne

Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LES LONG DRINKS

À LA VODKA
Bloody Mary  13.00
Vodka, jus de tomate, jus de citron, sauce Anglaise, Tabasco, sel de céleri
Vodka, tomato juice, lemon juice, English sauce, Tabasco, celery salt

Sex On The Beach  13.50
Vodka, Soho, jus d’ananas, jus de cranberry
Vodka, Soho, pineapple juice, cranberry juice

Moscow Mule  13.00
Vodka, jus de citron et Ginger Beer
Vodka, lemon juice and Ginger Beer

Long Island Ice Tea  15.00
Tequila, Gin, Vodka, rhum blanc agricole, Triple Sec, Coca-Cola, jus de citron pressé
Tequila, Gin, Vodka, Agricultural White Rum, Triple Dry, Coca-Cola, Pressed Lemon Juice

Bolero  13.50
Vodka, Malibu, Pisang Ambon, jus de banane
Vodka, Malibu, Pisang Ambon, banana juice

AU RHUM
Planteur  13.50
Rhum blanc agricole, rhum brun, jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine
Agricultural White Rum, brown rum, orange juice, pineapple juice, grenadine syrup

Mojito  13.00
Rhum Blanc, cassonnade, menthe fraîche, jus de citron vert, Angostura, Perrier
White rum, cassonnade, fresh mint, lime juice, Angostura, Perrier

Montana  13.50
Rhum blanc agricole, Passoa Passion, Soho, jus d’ananas
Agricultural White Rum, Passoa Passion, Soho, Pineapple Juice

Pina Colada  13.50
Rhum blanc agricole, crème de Coco, jus d’ananas
Agricultural White Rum, Coconut Cream, Pineapple Juice

Mango Colada  13.50
Rhum blanc agricole, crème de coco, jus de mangue
Agricultural White Rum, coconut cream, mango juice

Pineapple Mojito  14.00
Rhum Agricole, Grand Marnier, jus de citron vert, jus d’ananas, menthe fraîche, sucre en 
poudre, Perrier
Agricultural rum, Grand Marnier, lime juice, pineapple juice, fresh mint, superfine sugar, Perrier



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

AU GIN
Blue Moon  13.00
Gin, curaçao bleu, jus d’ananas, limonade
Gin, blue curacao, pineapple juice, lemonade

Abricotier  13.00
Gin, liqueur d’abricot, jus d’orange, sirop de fraises 
Gin, apricot liqueur, orange juice, strawberry syrup

À LA TEQUILA
Tequila Sunrise  13.00
Tequila , jus d’orange, sirop de grenadine
Tequila, orange juice, grenadine syrup

AUX AUTRES ALCOOLS
Chartreusito  14.00
Chartreuse verte, menthe fraîche, citron vert, cassonnade, Perrier
Green Chartreuse, fresh mint, lime, cassonnade, Perrier

Beetle Jeuse  14.50
Chartreuse verte, vodka, jus de pommes, Passoa passion, feuilles de menthe fraîche
Green Chartreuse, vodka, apple juice, Passoa passion, fresh mint leaves

Supplément   3.20
Pour l’utilisation de tout autre alcool dans la réalisation de nos cocktails
Extra charge for the use of quite other alcohol in the realization of our cocktails

Nos barmans sont à votre écoute pour réaliser tous vos cocktails 
classiques préférés (Margarita, Gin Fizz, Américano…)

Our barmen are at your disposal to realize all your favourite classic 
cocktails (Margarita, Gin Fizz, Americano…)

Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

LES BULLES

CHAMPAGNES À LA COUPE
Kir royal  12.80
Cassis, Framboise, Pêche, Mûre, Fraise, Châtaigne, Griotte
Blackcurrant,Raspberry,Peach,Blackberry,Wild strawberry, Chesnut

Brun de Neuville “Brut Chardonnay“  12.50
Moêt et Chandon “Grand Vintage 2009“  17.00

CHAMPAGNES À LA BOUTEILLE
Brun de Neuville “Brut Chardonnay“  60.00
Champagne “ Blancs de Blanc “ 100% Chardonnay,
Vieillissement de 4 ans. Ses qualités : Fraicheur et minéralité.
Ageing of 4 years. His qualities : Freshness and minerality

Deutz “Brut Classic“  70.00
           Magnum             140.00 
Vin ample, bulles fines et légères. Fraîcheur du Chardonnay, fruité et structure du Pinot 
Noir, vinosité du Pinot Meunier
Wine with a big volume, fine stream of bubbles. Freshness of Chardonnay, fruitiness and structure of 
Pinot noir, vinosity from Pinot Meunier 

Moët et Chandon “Grand Vintage 2009”  85.00
Champagne distingué par la maturité, ensemble délicat aux notes toastées et charnues
Champagne distinguished by the maturity, delicate, toasted and fleshy notes.

Moët et Chandon “Brut Impérial”       ½ bouteille           30.00

Henriot “Brut Souverain“ 65.00
Champagne droit, fin et d’apéritif, dominé par le chardonnay dans un style ouvert et 
rond
Straight fine champagne, dominated by the Chardonnay in an open and round style

Veuve Clicquot “Brut Carte Jaune“  72.00

Lenoble “Brut Intense“  68.00
              Magnum 135.00
Saveurs de fruits rouges, bouche pure et persistante. Un Coup de coeur ! 
Flavors of red berries, pure and persistent mouth. A Crush !

Henriot “Brut rosé”  72.00
Sensuel et élégant avec une légère teinte rosée, nez fruité intense
Palais équilibré aux délicates notes de fruits rouges.
Sensual and elegant with a light pinkish tint,
An intense fruity nose, palate balanced in the delicate notes of red berries.



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

Bollinger “Spéciale Cuvée“  90.00
Champagne généreux et vineux, à base de pinots noirs vinifiés en fûts. 
Grand champagne d’apéritif et de repas.
Generous full-bodied champagne based on Pinots Noir wines
aged in oak casks. Excellent champagne as an aperitif and with food.

Brun de Neuville “Grand Vintage 2008“  70.00
Bulles très fines et légères, matière fruitée et pulpeuse. 
Elégant et rafraîchissant.
Very fine and light bubbles, fruity and pulpy. Elegant and refreshing

Moët & Chandon “Grand Vintage 2004“  80.00
Champagne à majorité de Pinot Noir, vieilli 7 ans en cave.
Stylé et savoureux, finale ciselée et persistante.
Champagne with a high proportion of Pinot Noir, aged for 7 years in casks.
Stylish and mouth-watering, fine persistent finish.

Bollinger “Grande Année 2005“  180.00
Mature, souple, ample et persistant. 
L’un des plus beaux champagnes des dernières années 
Matured, long and persistant wine, greedy champagne.

Dom Pérignon “Vintage 2009“  230.00
Fine effervescence, grande finesse de texture, goût toasté
Fine effervescence, great subtlety of texture, mouth-watering toasty

Lenoble “Grand Cru Blanc de Blancs Chouilly“  75.00
Bien structuré et puissant,finale beurrée et minérale
Structured and powerful champagne, buttered and mineral finale 



Contenance de la verrerie : Apéritifs, alcools, digestifs, whiskies 4 cl / Anis 2 cl

LES DIGESTIFS

ALCOOLS BRUNS
Armagnac VSOP Maison Delord  8.20
Fine de Calvados Maison Dubreuil  8.20
Cognac VSOP Maison Paul Giraud  11.00
Armagnac Hors d’âge Maison Delord  11.00
Calvados Hors d’Age 15 ans Maison Dubreuil  13.00
Cognac “Vieille Réserve XO“ Maison Paul Giraud  18.50
Armagnac “Millésime 1995“ Maison Delord  16.00
Armagnac “Millésime 1985“ Maison Delord  18.00

EAUX DE VIE DE FRUITS
Poire William’s - Pear 9.00
Vieille Prune - Plum 9.00
Mirabelle - Cherry plum 9.00
Framboise - Raspberry 9.00
Quetsche - Quetsche 9.00

LIQUEURS
Get 27, Get 31  9.00
Absinthe  13.00
Green Vodka  8.80
Marie Brizard  8.80
Cointreau  9.20
Grand Marnier  10.00
Mandarine Imperiale 8.80 
Fernet Branca  8.80
Kalhua  9.00
Manzana Verde (Espagne)  8.80
Amaretto (Italie) 8.80
Limoncello (Italie)  8.80
Bailey’s Irish Cream (Whiskey Irlandais et crème)  8.90
Southern Comfort (USA)  9.00

MARCS
Grappa “Cellini“ (Italie)  8.80
Marc de Savoie  8.80

ALCOOLS RÉGIONAUX
Génépi  9.00
Chartreuse Jaune  10.60
Chartreuse Verte  11.00
Chartreuse Verte “VEP“  19.00
Chartreuse “Cuvée du 9° Centenaire”  13.00



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

NOS VINS AU VERRE
From the bar, wines by the glass

VINS BLANCS 
White wine

SEC / DRY 13 CL          75 CL    

Roussette 6.30      28.50
“Cuvée 1949“ (Savoie) Maison Cavaillé

Cruet (Vin Bio)  6.90       31.00
“Jacquère“ (Savoie) Cellier Baraterie

Jurançon sec  6.30      29.00
“Pierre de Lune“ 2016 Domaine Nigri

Petit Chablis 6.50      29.00
2017 (Bourgogne)

FRUITÉ / FRUITY  13 CL          75 CL    

Chardonnay   4.90      23.00
2017 (IGP d’Oc) Domaine Gayda

Pinot Grigio  4.60       21.00
“Forte Alto“ 2017 (Italie – Dolomites)
 
Gewurztraminer  6.90       31.00
“Cuvée Duchesse“ 2016 (Alsace) 
Domaine Birghan

MOELLEUX / SWEET 13 CL          75 CL    

Jurançon 6.50      27.00 
“Pas de Deux“ 2016 (Sud – Ouest)
Domaine Nigri

CIDRES     25 CL        75 CL
Cider 

Cidre Kerisac doux         5.00    13.20

VINS ROUGES 
Red wine

FRUITÉ / FRUITY  13 CL          75 CL    

Pinot Savoie 5.90      29.00
“Cep Noir Vieilles Vignes“ Maison Cavaillé

ROND / ROUND  13 CL          75 CL    

Cuvée Syravissante 6.00      29.00
2017 (IGP Collines Rhodaniennes) 
Domaine Chèze

EPICÉ / SPICY 13 CL          75 CL    
      
Bordeaux (Vin Bio) 5.80      28.00 
“If des Jonqueyres“ 2015 Côtes de Blaye 
Château Les Jonqueyres 

Mondeuse de Savoie  5.90      29.00
“Le Coz“ 2016 Domaine Vendange

VINS ROSÉS
Rosé wine

SAVOIE   13 CL          75 CL                                            

Rosé de Savoie  5.20      27.00
“Mademoiselle A“ Domaine Vendange

PROVENCE       13 CL          75 CL                                                                       

Côtes de Provence 6.50      30.00
(Vin Bio) 2017 Château de Vaucouleurs - M. De 

Wulf 



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

BEAUX VINS ET DÉCOUVERTES 
PROPOSÉS AU VERRE,

conservés à l’abri de l’air et du temps

VINS BLANCS (12CL)
White wine

Sancerre 2017  8.00
Domaine Serge Laloue (Loire)
Nez flatteur, bouche ample, équilibrée, persistante aux notes de fruits jaunes (Sauvignon)
Flattering nose (peach, grapefruit), ample, well-balanced, persistent mouth on the notes of yellow 

fruits

Pouilly – Fuissé “Authentique” 2017 8.10
Domaine Sangouard - Guyot (Bourgogne)
Vin blanc riche et complexe, belle minéralité
Rich white wine and long, fresh and dry

Chignin – Bergeron “Cep Noir Vieilles Vignes” 8.50
Maison Cavaillé (Savoie)
Nez sur le fruit, abricot, pêche blanche. Bouche ronde et fruitée.
Nose on the fruit, the apricot, the white peach. Round and fruity mouth

VINS ROUGES (12CL) 
Red wine

Château Milon 2013  8.50
St Emilion Grand Cru M.Bouyer (Bordeaux)

Cairanne “Maylis” 2016  7.90
Domaine Juliette Avril (Vallée du Rhône)
Nez gourmand de fruits rouges, légèrement vanillé. Tannins denses mais ronds. 
Équilibre du fruit, de la densité, de la fraîcheur.
Greedy nose full of red fruits, slightly vanilla. Dense but round tannins.

Savigny – Les – Beaune “Les Grands Picotins” 2014  9.30
Domaine du Prieuré (Bourgogne)
Vins riches, élégants. Belles notes de fruits rouges, tannins souples.
Rich, elegant wines with notes of red berries, round tannins

Château Engarran 2015  7.50
Languedoc Grès de Montpellier (Languedoc)
Rouge dynamique et très frais, allonge raffinée, belle fin de bouche complexe …
Dynamic and very fresh red, lengthens sophisticated, the beautiful end of complex mouth



Prix Net en Euros taxes et Services inclus
Net price in Euros taxes and services included

FLAMBEE FOOD
SERVICE DE 12 HEURES à 18 HEURES

Service from 12 pm till 18 pm

ENTRÉES
Starters

La palette de charcuteries et condiments  15.50
Selection of charcuteries with pickles

L’assiette de saumon fumé, blinis et crème légère  16.50
Smoked salmon with blinis and cream

La salade Caesar à la volaille 18.00 
Vinaigrette à l’ail et aux anchois
Chicken Caesar salad, garlic and anchovy vinegar sauce

Le Veggie Bowl d’hiver  12.00 
Riz basmati, pousses d’épinards, carottes, poireaux, sauce yaourt et citron vert
Winter veggie bowl: white rice, fresh spinach, carrots, leeks, Yoghourt sauce

La soupe du jour et ses croûtons  9.00 
Soup of the day and croutons

La soupe à l’oignon, croûtons au Beaufort  12.00 
Onion soup with Beaufort croutons

Le wrap au poulet, frites et salade verte  14.00 
Poulet, tomates, asperges, mayonnaise
Wrap with chicken, green asparagus, tomatoes, green salad, mayonnaise

Le croque–Monsieur Maison, frites et mesclun de salade  11.00 
Homemade ham and cheese toasted sandwich

PLATS
Main courses

Le Hamburger Savoyard       21.00
Beaufort, lard grillé et oignons, frites
Savoyard hamburger : Beaufort, grilled bacon, onions and French fried

Le Baggel au poulet    19.00
Sauce moutarde et miel, frites et salade verte
Chicken baggel, French fries and green salad, honey and mustard sauce

Le gratin de gnocchis de pommes de terre, crème de parmesan            17.00
Potatoes gnocchis, fresh parmesan cream

Les penne à La Norma   15.00
Tomates & Aubergines 
Penne pasta with tomato sauce and eggplants

Le pavé de saumon aux aromates bouquetière de légumes et riz parfumé     22.00
Grilled salmon with herbs, fresh vegetables and flavoured rice

FROMAGES ET DESSERTS
Cheeses and desserts

L’ardoise de fromages  9.00 
Selection of cheese

La salade de fruits frais  8.50 
Fresh fruits salad

La tarte du jour  9.00 
Tart of the day



LA FLAMBÉE
BAR HOUSE - COCKTAIL - CHAMPAGNE

www.village-montana.com
contact@village-montana.com

+33 (0)4 79 40 01 44

P
h

o
to

s 
: ©

 S
tu

d
io

 B
er

g
o

en
d


